
 

 

 

 

PAKIET „WESELE TRADYCYJNE” 

Cena zestawu 289 zł / os* 
Subtelnie urządzona nowa Sala Bankietowa oraz Restauracja  

perfekcyjnie odpowiada organizacji przyjęć weselnych.  

Organizujemy przyjęcia już od ponad 16 lat.  

Doradzamy, podpowiadamy na każdym etapie przygotowań do uroczystości 

weselnej oraz proponujemy bogate i różnorodne menu 

W cenie zestawu weselnego zapewniamy: 

❖ subtelne i eleganckie wnętrza Restauracji bądź Sali Bankietowej na 

wyłączność 

❖ powitanie Młodej Pary chlebem i solą oraz lampką wina musującego 

❖ przywitanie Gości na czerwonym dywanie 

❖     Pełna i profesjonalna obsługa kelnerska 

❖ Rzutnik multimedialny do wyświetlenia rodzinnych zdjęć 

❖ Klimatyzacja 

❖ Wynajem Sali w cenie zestawu 

❖ Menu dla dzieci do lat  10– 50 % zniżki 

❖ Upust na przyjęcie zorganizowane od poniedziałku do czwartku – 10 

%, piątek – 5 % ( nie dotyczy dni świątecznych) 

❖ Apartament dla Państwa Młodych na noc poślubną, możliwość 

zamówienia śniadania do pokoju. 

❖ Hotel dla Gości weselnych w atrakcyjnej cenie ze śniadaniem – 95 zł 

❖ Barek z kawą i herbatą bez limitu. 

❖ Sukienki na krzesła 

❖ Możliwość zorganizowania przyjęcia przy okrągłych stołach. 

❖ Do dyspozycji strefa chillout w ogrodzie. 

❖ Menu: obiad: zupa do wyboru jedna propozycja, danie główne 

podawane na półmiskach, deser, bogata płyta zimnych 

przekąsek, 4 kolacje ciepłe w tym jedna serwowana półmiskowo. 

❖ Dostępność menu dla wegan i wegetarian. 

❖ Soki i napoje, woda gazowana i niegazowana bez limitu. 

❖ Wynajem Sali do godziny 5:00, przyjęcie może trwać nie dłużej niż 

11 godzin 

❖ Bezpłatny parking 

❖ Możliwość wniesienia własnego alkoholu, napoi, soków, ciast i tortu.  

❖ Romantyczna kolacja dla Młodej Pary w I Rocznicę Ślubu 



 

 

 

 

Zupa jedna propozycja do wyboru 

Tradycyjny złocisty rosół z domowym makaronem 

Krem z pomidorów z mozzarellą i bazylią 

Krem z białych warzyw z chipsem boczkowym i oliwą 

 

Danie główne trzy  rodzaje mięs do wyboru 

Tradycyjny schabowy w chrupiącej panierce 

Kotlet po szwajcarsku z serem włoszczowskim i szynką 

Polędwiczki wieprzowe otulone bekonem  

Duszona rolada wieprzowa faszerowana kapustą kiszoną z grzybami i wędzonym boczkiem  

Śląska rolada wołowa duszona w sosie własnym  

Złocisty de volaille z masłem włoszczowskim i natka pietruszki 

Roladka drobiowa z suszonym pomidorem w panierce 

Pieczone udko kurczaka 

 

Dodatki do dania głownego dwa rodzaje  do wyboru 

Kluski śląskie   

Ziemniaki z koperkiem 

Kremowe puree ziemniaczane  

Ziemniaki opiekane w ziołach 

Frytki 

 

Surówki trzy rodzaje do wyboru 

Surówka Colesław z majonezem, cebulą  i marchewka 

Surówka z kapusty pekińskiej z sosem ogrodowym i świeżymi warzywami 

Surówka z czerwonej kapusty 

Surówka z marchewki i pomarańczy 

Buraczki tarte z chrzanem 

 

Sosy jeden  rodzaj do wyboru 

Sos pieczeniowy demi glace 

Sos z leśnych grzybów 

Sos śmietanowo ziołowy 

 

 

Deser do wyboru jedna propozycja 

Lody sorbety bita smietana owoce sezonowe kruszona beza 

Panna cotta waniliowa z sosem malinowym 

Crem brulle z karmelizowanym brązowym cukrem 

 

 



 

 

 

 

Zimne przystawki 

Tymbaliki z golonki wieprzowej / tymbaliki drobiowe 

Śledż tradycyjny w oleju z cebulka / śledz  w śmietanie z jabłkiem  

Puszyste domowe pasztety z żurawina  

Deska mies pieczonych i wedzonych z naszych wędzarni z chrzanem 

Ślimaczki z ciasta francuskiego z pieczarka salami serem i kurczakiem sos czosnkowy 

Vol-au-vent musem serowym 

Rolada drobiowa z warzywami w galarecie 

 Pieczywo 

 

 

Sałatki trzy rodzaje do wyboru 

Tradycyjna sałatka jarzynowa z chrupiacymi warzywami 

Sałatka grecka  z serem  feta i  vinegret  

Sałatka gyros z kurczakiem sosem koktajlowym 

Sałatka z brokułem makaronem i jajkiem w sosie czosnkowym 

Sałatka hawajska z ananasem i szynką 

 

 

Kolacja ciepła – płómisek  po staropolsku 

Pieczone udko kurczaka w glazurze paprykowej  

Żeberko w sosie BBQ 

Golonka w piwie 

Bigos z suszonymi grzybami i śliwką 

Pieczywo  

 

 

Danie gorące jeden  rodzaj do wyboru 

Filet z kurczaka ze szpinakiem i serem lazur/ puree z ziemniaka i marchewki/ surówka z pora 

z majonezem  

Filet z kurczaka otulony bekonem duszony w białym winie/ purre ziemniaczane/ warzywa 

w ziołowo maślanej emulsji 

Rolada wieprzowa faszerowna warzywami z sosem z zielonego pieprzu / ziemniaki pieczone 

w czosnku i rozmarynie/czerwona kapusta z porem i jabłkiem w majonezie 

Pieczony stek z karku w tymianku/ domowe kluski śląskie z sosem demi glace /modra 

kapusta duszona w winie 

Filet z dorsza w złocistej panierce /risotto z groszkiem /bukiet warzyw/sos winno-maślany 

 

 

 

 

 



 

 

Danie gorace jeden rodzaj do wyboru 

Boeuf strogonow delikatna wołowina piklowane warzywa  

 Flaczki wołowe z majerankiem 

Gulasz wieprzowy z wędzona papryką i chrupiącymi warzywami 

 

 

Danie serwowane na koniec wesela jedna propozycja do wyboru 

Barszczyk czerwony z pieczonych burakow z pasztecikiem wieprzowym  

Zurek staropolski na  zakwasie z kiełbasą i jajkiem 

 

 

 

 

Oferujemy również:  

❖ Stół wiejski tradycyjny – 2900 zł /50 osób 

❖ Wiejski stół tradycyjny z bigosem, żeberkami w miodzie oraz 

pałeczkami z kurczaka – 3900 zł / 50 osób 

❖ Candy Bar – 1600 zł / 50 osób 

❖ Bufet  sezonowych owoców 1500 zł/50 os. 

❖ Fontanna czekoladowa 1600 zł/50 osób powyżej 20 zł/ za każdą 

dodatkową osobę  

❖ Piwo beczkowe 400 zł/ 20 litrów  

❖ Dodatkowa obsługa kelnerska 400zł 

 

 

*Cena nie ulega zmianie w przypadku rezygnacji z wymienionych w ofercie usług 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


